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ЗАСТОСУВАННЯ МЕТОДІВ ІНЖЕНЕРНОЇ ГРАФІКИ  

У ПРОЄКТУВАННІ ЗАКЛАДІВ РЕСТОРАННОГО 

ГОСПОДАРСТВА  

 

Г.В. Дейниченко, Д.В. Дмитревський, І.В. Лебединець, 

А.І. Сичов, А.М. Міленін  
 

У статті розглянуто особливості застосування методів інженерної 

графіки у процесі проєктування закладів ресторанного господарства. 

Проаналізовано сучасні підходи до створення креслень і графічних моделей, 

визначено їх роль у підвищенні ефективності проєктних рішень, оптимізації 

просторового планування та забезпеченні функціональності виробничих і 

обслуговуючих зон. 

Ключові слова: інженерна графіка, проєктування, ресторанне 

господарство, креслення, графічне моделювання, CAD-системи, просторове 
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APPLICATION OF ENGINEERING GRAPHICS METHODS IN 

THE DESIGN OF RESTAURANT INDUSTRY ESTABLISHMENTS 

 

G. Deinychenko, D. Dmytrevskyi, I. Lebedinec, A. Sychov, A. Milenin 
 

The article examines the application of engineering graphics methods in the 

design of restaurant industry establishments. Particular attention is paid to the role 

of graphical tools in the development of efficient and rational planning solutions that 

ensure the proper organization of technological processes and functional zones. 

Engineering graphics is considered as a key instrument for visualizing design 

concepts, creating accurate technical drawings, and developing spatial models of 

future facilities. 

The study analyzes both traditional and modern approaches to graphical 

design, including the use of computer-aided design (CAD) systems and building 

information modeling (BIM) technologies. These tools significantly improve the 

accuracy, flexibility, and efficiency of the design process, allowing for rapid 

modification of project solutions and detailed visualization of interior and exterior 

spaces. The importance of integrating graphical methods with technological design is 

emphasized, particularly in optimizing the layout of production, storage, and service 

areas, as well as ensuring efficient movement flows of materials, staff, and customers. 

Furthermore, the research highlights the necessity of considering ergonomic, 

sanitary, and regulatory requirements during the design process. The use of 

engineering graphics contributes to better decision-making, reduces the risk of design 

errors, and enhances the overall functionality and economic performance of 

restaurant establishments. 

It is concluded that the integration of advanced engineering graphics methods 

and digital technologies is essential for improving the quality of design solutions and 

ensuring the competitiveness of modern restaurant facilities. 

Keywords: engineering graphics, design, restaurant industry, technical 

drawing, graphical modeling, CAD systems, spatial planning, technological 

processes, functional zones, optimization. 

 

Постановка проблеми у загальному вигляді. Сучасний 

розвиток сфери ресторанного господарства характеризується 

підвищенням вимог до ефективності функціонування закладів, якості 

обслуговування та раціонального використання виробничих площ. У 

цих умовах особливого значення набуває етап проєктування, від якого 

значною мірою залежить організація технологічних процесів, логістика 

потоків сировини, персоналу та відвідувачів, а також дотримання 

санітарно-гігієнічних і будівельних норм [1]. 

Одним із ключових інструментів забезпечення якості проєктних 

рішень є інженерна графіка, яка дозволяє візуалізувати просторові 

структури, створювати точні креслення та моделі майбутніх об’єктів. 
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Водночас, попри активний розвиток цифрових технологій і широке 

впровадження CAD-систем, на практиці часто спостерігається 

недостатня інтеграція сучасних методів інженерної графіки у процес 

проєктування закладів ресторанного господарства. Це призводить до 

нераціонального планування приміщень, ускладнення виробничих 

процесів і зниження ефективності роботи підприємств [2]. 

Крім того, існує потреба в узагальненні підходів до використання 

графічних методів з урахуванням специфіки ресторанної галузі, зокрема 

особливостей технологічних ліній, зонування простору та організації 

потоків. Таким чином, актуальною є проблема вдосконалення 

застосування методів інженерної графіки у проєктуванні закладів 

ресторанного господарства з метою підвищення якості, 

функціональності та економічної ефективності проєктних рішень. 

Аналіз останніх досліджень і публікацій. Проблематика 

проєктування закладів ресторанного господарства та застосування 

інженерної графіки розглядається у працях вітчизняних і зарубіжних 

науковців у різних аспектах. Зокрема, у дослідженнях, присвячених 

організації проєктування підприємств ресторанної галузі, визначено, 

що цей процес є комплексним і включає розроблення технічної 

документації, планувальних рішень і технологічних схем 

функціонування закладу [3]. 

У роботах, присвячених особливостям проєктування закладів 

ресторанного господарства, акцентується увага на необхідності 

врахування функціонального зонування, потоків сировини, персоналу 

та відвідувачів, а також дотримання нормативних вимог. Так, 

дослідники підкреслюють важливість системного підходу та 

використання методів моделювання для забезпечення ефективності 

просторової організації закладу [4]. 

Окремий напрям наукових праць стосується формування 

внутрішнього простору та спеціалізованих приміщень у закладах 

ресторанного господарства [5]. Зокрема, обґрунтовано необхідність 

виділення додаткових функціональних зон культурно-дозвіллєвого 

призначення, що розширює традиційні підходи до проєктування і потребує 

більш детального графічного опрацювання планувальних рішень [6]. 

Сучасні дослідження також демонструють активне 

впровадження цифрових технологій у проєктну діяльність. Зокрема, 

використання комп’ютерного проєктування, систем автоматизованого 

проєктування (CAD) та технологій штучного інтелекту дозволяє значно 

підвищити точність, швидкість і варіативність розроблення графічних 

моделей ресторанних об’єктів [7]. 
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У наукових роботах підкреслюється, що інтеграція 

інтелектуальних алгоритмів у CAD-системи відкриває нові можливості 

для генерації та оптимізації проєктних рішень [8]. 

Разом із тим, аналіз наукових джерел свідчить, що питання 

комплексного застосування методів інженерної графіки саме з 

урахуванням специфіки закладів ресторанного господарства 

залишається недостатньо дослідженим [9]. Більшість робіт зосереджена 

або на загальних питаннях проєктування, або на використанні окремих 

цифрових інструментів без їх системної інтеграції у процес розроблення 

проєктної документації [10]. 

Таким чином, існує потреба у подальших дослідженнях, 

спрямованих на узагальнення та вдосконалення методів інженерної 

графіки в контексті проєктування закладів ресторанного господарства з 

урахуванням сучасних технологічних тенденцій. 

Метою статті є дослідження особливостей застосування методів 

інженерної графіки у проєктуванні закладів ресторанного господарства, 

обґрунтування їх ролі у підвищенні якості проєктних рішень та 

оптимізації просторової організації і функціонування підприємств. 

Матеріали та методи. У процесі дослідження застосування 

методів інженерної графіки у проєктуванні закладів ресторанного 

господарства використано комплекс загальнонаукових і спеціальних 

методів, що забезпечили всебічний аналіз поставленої проблеми. 

Теоретичну основу роботи становлять наукові праці в галузі інженерної 

графіки, архітектурного проєктування, організації ресторанного 

господарства, а також нормативно-технічна документація, яка 

регламентує вимоги до проєктування підприємств харчової галузі [11]. 

Серед загальнонаукових методів дослідження застосовано аналіз 

і синтез – для вивчення сучасного стану проблеми та узагальнення 

існуючих підходів до проєктування закладів ресторанного господарства 

[12]. Метод порівняння використовувався для оцінювання ефективності 

традиційних і сучасних графічних засобів проєктування, зокрема 

ручного креслення та використання CAD-систем. Індуктивний і 

дедуктивний методи дозволили сформулювати загальні висновки щодо 

доцільності впровадження інженерної графіки на різних етапах 

проєктування [13]. 

До спеціальних методів належать графічні методи моделювання, 

які застосовувалися для створення планувальних рішень закладів 

ресторанного господарства [14]. Зокрема, використовувалися методи 

побудови креслень планів, розрізів і фасадів, а також тривимірного 

моделювання приміщень і технологічних зон. Це дало змогу оцінити 
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раціональність просторового розміщення виробничих, складських і 

обслуговуючих приміщень [15]. 

Особливе місце у дослідженні посідають методи комп’ютерного 

проєктування із застосуванням сучасних CAD-систем, що забезпечують 

автоматизацію процесу створення креслень і підвищують точність 

графічної документації [16]. За їх допомогою здійснювалося 

моделювання об’ємно-планувальних рішень, візуалізація інтер’єрів та 

аналіз варіантів організації простору закладу. 

Крім того, було використано метод функціонального зонування, який 

дозволяє визначити оптимальне розміщення окремих зон закладу з 

урахуванням технологічних процесів і потоків сировини, персоналу та 

відвідувачів [17]. Метод структурного аналізу застосовувався для 

дослідження взаємозв’язків між окремими елементами проєктного рішення. 

Таким чином, використання комплексу взаємодоповнюючих 

методів дослідження дозволило отримати обґрунтовані результати 

щодо ефективності застосування інженерної графіки у проєктуванні 

закладів ресторанного господарства та визначити напрями її 

подальшого вдосконалення. 

Виклад основного матеріалу дослідження. Сучасний етап 

розвитку ресторанного господарства характеризується підвищенням 

конкуренції, зростанням вимог до якості обслуговування та 

необхідністю ефективного використання матеріальних і просторових 

ресурсів. У цих умовах особливого значення набуває процес 

проєктування закладів ресторанного господарства, який визначає не 

лише зовнішній вигляд об’єкта, але й ефективність організації 

технологічних процесів, логістику внутрішніх потоків і загальний 

рівень функціональності підприємства. Важливу роль у цьому процесі 

відіграють методи інженерної графіки, які забезпечують точність, 

наочність і обґрунтованість проєктних рішень. 

Інженерна графіка виступає універсальним засобом 

відображення технічної інформації, що дозволяє формалізувати ідеї 

проєктувальника у вигляді креслень, схем і моделей. У контексті 

проєктування закладів ресторанного господарства вона 

використовується для створення генеральних планів, планів поверхів, 

розрізів, фасадів, а також технологічних схем розміщення обладнання. 

Креслення є основним носієм інформації, що забезпечує взаємодію між 

архітекторами, інженерами, технологами та замовниками [18]. 

Одним із ключових аспектів застосування інженерної графіки є 

формування об’ємно-планувальних рішень закладу. На цьому етапі 

визначається структура приміщень, їх взаємозв’язок і функціональне 
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призначення. Заклади ресторанного господарства включають кілька 

основних груп приміщень: виробничі (кухня, заготівельні цехи), 

складські, обслуговуючі (зали для відвідувачів), адміністративні та 

допоміжні. За допомогою графічних методів забезпечується 

раціональне розміщення цих зон з урахуванням технологічних вимог і 

санітарних норм [19]. 

Особливу увагу при проєктуванні приділяють організації потоків 

сировини, напівфабрикатів, готової продукції, персоналу та 

відвідувачів. Неправильне перетинання потоків може призвести до 

зниження ефективності роботи закладу та порушення санітарно-

гігієнічних вимог. Інженерна графіка дозволяє наочно відобразити ці 

потоки у вигляді схем і діаграм, що значно полегшує їх аналіз і 

оптимізацію [20]. Застосування традиційних методів креслення 

поступово доповнюється сучасними цифровими технологіями. 

Використання систем автоматизованого проєктування (CAD) відкриває 

нові можливості для створення точних і детальних графічних моделей. 

За допомогою CAD-систем можна швидко вносити зміни у проєкт, 

створювати різні варіанти планувальних рішень і проводити їх 

порівняльний аналіз. Це особливо важливо для закладів ресторанного 

господарства, де необхідно враховувати велику кількість факторів – від 

технологічного обладнання до вимог ергономіки та дизайну інтер’єру 

[21]. Тривимірне моделювання є ще одним важливим напрямом 

розвитку інженерної графіки. 3D-моделі дозволяють створити візуальне 

уявлення про майбутній заклад, оцінити його просторову організацію та 

естетичні характеристики. Це сприяє кращому розумінню проєктних 

рішень як фахівцями, так і замовниками. Крім того, 3D-візуалізація дає 

змогу виявити потенційні недоліки ще на етапі проєктування, що 

знижує ризики додаткових витрат у процесі реалізації проєкту [22].  

Важливим аспектом є також інтеграція інженерної графіки з 

технологічним проєктуванням. У закладах ресторанного господарства 

технологічні процеси мають чітко визначену послідовність, що включає 

приймання сировини, її зберігання, обробку, приготування страв і 

подачу готової продукції. Графічні методи дозволяють відобразити ці 

процеси у вигляді технологічних схем і планів розміщення обладнання, 

що сприяє оптимізації виробничих процесів. 

На рисунку 1 наведено приклад виконання плану ресторану у 

програму AutoCAD. 
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Рис. 1. Приклад виконання плану ресторану у програмі AutoCAD 

 

Суттєву роль відіграє використання стандартів і нормативів у 

процесі створення графічної документації. Дотримання вимог державних 

стандартів забезпечує уніфікацію креслень, їх зрозумілість і однозначність 

трактування. Це особливо важливо при реалізації складних проєктів, де 

залучено велику кількість спеціалістів різного профілю [23]. 

Окремої уваги заслуговує питання ергономіки та безпеки. 

Інженерна графіка дозволяє врахувати антропометричні 

характеристики людини, оптимізувати розміщення робочих місць і 

забезпечити безпечні умови праці персоналу. Наприклад, правильне 

розташування обладнання на кухні зменшує фізичне навантаження на 

працівників і підвищує продуктивність їхньої праці. 

У сучасних умовах значного поширення набувають інформаційні 

моделі будівель (BIM-технології), які є розвитком традиційних методів 

інженерної графіки. BIM дозволяє об’єднати всі дані про об’єкт у єдиній 

цифровій моделі, що включає геометричні, технологічні та економічні 

характеристики. Для закладів ресторанного господарства це відкриває 

можливості для комплексного аналізу проєктних рішень і підвищення 

ефективності управління об’єктом на всіх етапах його життєвого циклу. 

Разом із тим, впровадження сучасних методів інженерної графіки 

пов’язане з певними труднощами. До них належать необхідність 

спеціальної підготовки фахівців, висока вартість програмного 

забезпечення та потреба в адаптації існуючих методик проєктування до 
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нових технологій. Проте ці труднощі компенсуються значними 

перевагами, які забезпечують підвищення якості проєктних рішень і 

скорочення термінів їх реалізації. 

Аналіз практики проєктування закладів ресторанного 

господарства показує, що найбільш ефективними є ті підходи, які 

поєднують традиційні методи інженерної графіки з сучасними 

цифровими технологіями. Такий інтегрований підхід дозволяє 

забезпечити високу точність і наочність проєктної документації, а 

також гнучкість у процесі розроблення і реалізації проєктів. 

Таким чином, застосування методів інженерної графіки у 

проєктуванні закладів ресторанного господарства є важливим чинником 

підвищення ефективності їх функціонування. Використання сучасних 

графічних засобів і технологій дозволяє оптимізувати просторову 

організацію закладів, удосконалити технологічні процеси та забезпечити 

високий рівень якості обслуговування. Подальший розвиток цього 

напряму пов’язаний з інтеграцією інноваційних технологій, зокрема BIM 

та штучного інтелекту, у процес проєктування, що відкриває нові 

перспективи для вдосконалення ресторанного господарства.  

Висновки. У результаті проведеного дослідження встановлено, 

що застосування методів інженерної графіки є важливим чинником 

підвищення ефективності проєктування закладів ресторанного 

господарства. Використання графічних засобів забезпечує точність, 

наочність і обґрунтованість проєктних рішень, сприяє оптимізації 

просторового планування та організації технологічних процесів. 

Доведено доцільність інтеграції сучасних CAD- та BIM-технологій у 

проєктну діяльність, що дозволяє підвищити якість документації та 

скоротити терміни розроблення проєктів. Водночас визначено 

необхідність подальшого вдосконалення підходів до застосування 

інженерної графіки з урахуванням специфіки ресторанної галузі та 

сучасних технологічних тенденцій. 
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